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El Programa de Postgrado acoge los cursos que dan derecho a la obtencion de un Titulo Propio otorgado por la UNED. Cada curso se
impartira en uno de los siguientes niveles: Master, Diploma de Especializacion, Diploma de Experto y Certificado de Formacién del
Profesorado.

Acreditacion:

Master: minimo de GO ECTS.

Diploma de Especializacion: minimo de 30 ECTS.
Diploma de Experto: minimo de 15 ECTS.
Certificado de Formacion del Profesorado: 5 ECTS.
Requisitos de acceso:

Estar en posesion de un titulo de grado, licenciado, diplomado, ingeniero técnico o arquitecto técnico. El director del curso podra
proponer que se establezcan requisitos adicionales de formacion previa especifica en algunas disciplinas.

Asimismo, de forma excepcional y previo informe favorable del director del curso, el Rectorado podra eximir del requisito previo de
la titulacion en los cursos conducentes al Diploma de Experto Universitario. Los estudiantes deberan presentar un curriculum vitae
de experiencias profesionales que avalen su capacidad para poder seguir el curso con aprovechamiento y disponer de acceso a la
universidad segiin la normativa vigente.

El estudiante que desee matricularse en algtin curso del Programa de Postgrado sin reunir los requisitos de acceso podra hacerlo
aunque, en el supuesto de superarlo, no tendra derecho al Titulo propio, sino a un Certificado de aprovechamiento.



Destinatarios

Diplomados, Titulados universitarios de primer ciclo y equivalentes.

1. Presentacion y objetivos

Este curso se plantea como una introduccion a la biotecnologia y a sus aplicaciones en el campo de la alimentacion humana. El
objetivo es dar a conocer las bases cientificas de la biotecnologia y presentar el abanico de nuevas posibilidades para la produccion
de alimentos que se han abierto con la ingenieria genética. Se analizara, en primer lugar, el papel de los genes en los seres vivos. A
continuacion, las técnicas y las estrategias que se siguen para lograr modificar los genes de los organismos que se utilizan bien
como alimentos o bien para procesar alimentos, con el fin de hacerlos mas adecuados a nuestras necesidades y obtener un mayor
beneficio de los mismos. Se describiran las diversas aplicaciones de la biotecnologia en los campos de los alimentos fermentados, de
los alimentos de origen vegetal y de la ganaderia, asi como las nuevas técnicas de analisis de alimentos y deteccion de fraude
alimentario. Se discutiran los beneficios y los posibles riesgos para la salud humana y el medio ambiente de la nueva biotecnologia y
de los alimentos genéticamente modificados obtenidos por medio de las técnicas de la ingenieria genética.

Otra Informacion

Serd responsabilidad exclusiva del Equipo Docente la informacién facilitada en la siguiente relacién de hipervinculos. En
caso de detectarse alguna contradiccion, prevalecera la oferta formativa aprobada por el Consejo de Gobierno para cada
convocatoria, asi como del Reglamento de Formacion Permanente y del resto de la legislacion Universitaria vigente.

Mas Informacidn

2. Contenidos

o Introduccion a la Biotecnologia. La revolucion biotecnoldgica. Organismos modificados genéticamente.
o Protagonistas de la biotecnologia: bacterias y hongos.

o Alimentos y Biotecnologia. Historia de la alimentacion. Alimentacion y nutricion. Nutrientes. Tipos de alimentos.
Conservacion de los alimentos.

o Dieta, requerimientos nutricionales, alimentacion y salud.
o DNA, genes y genomas. El lenguaje de los genes. Cromosomas y genomas.
o Genes y proteinas. Sintesis de proteinas. Regulacion génica.

e Ingenieria genética. Enzimas, vectores y técnicas de andlisis.Microorganismos y alimentos fermentados.
Biotecnologia de levaduras y bacterias lacticas.

o Microorganismos Genéticamente Modificados. Su aplicacion en los alimentos y sus potenciales efectos sobre la
salud y nutricion del hombre.

o Alimentos transgénicos.

o Plantas transgénicas.

o Animales transgénicos.

e Técnicas moleculares aplicadas al analisis de alimentos y deteccion de fraudes alimentarios.

o Alimentos transgénicos y la seguridad para la salud.


http://www.uned.es/experto-biotecnologia-alimentos/

o Alimentos transgénicos y la seguridad ambiental.

3. Metodologia y actividades

Se trata de un curso a distancia que no requiere asistencia presencial. Los alumnos seguiran el mismo mediante el estudio del
material didactico disefiado especificamente para el mismo, recibiendo el apoyo tutorial adecuado para orientarles en su estudio y
autoevaluacion, a través del curso virtual en la plataforma ALF, correo electrénico y en la pagina WEB del curso.

Los alumnos recibiran el texto basico de estudio, un CD con material adicional y laboratorio virtual (se realizaran practicas virtuales,
detalladas en el CD. Se trata de un laboratorio virtual de identificacion de transgénicos). Asi mismo, dispondran de documentos
complementarios para ampliacion de los temas en el curso virtual y en la pagina web.

Esta prevista la realizacion de videoconferencias con la participacion de especialistas en al materia, que estaran disponibles en la
pagina web del curso: http://www.uned.es/experto-biotecnologia-alimentos/

4. Material didactico para el seguimiento del curso

4.1 Material obligatorio

4.1.1 Material en Plataforma Virtual
- Otros documentos y anexos que serdn accesibles en el curso virtual y la pagina web del curso:
G. Morcillo, E. Cortés. Guia Didactica

Documentos complementarios de la FAO, SEBIOT.

4.1.2 Material enviado por el equipo docente (apuntes, pruebas de evaluacion, memorias
externas, DVDs, .... )

- Libro de texto (enviado por el profesorado):

G. Morcillo, E. Cortés y J.L. Garcia. BIOTECNOLOGIA Y ALIMENTACION. UNED. 22 edicién. 2011. (Ref. 0135265CU01A02)

- CD Rom. Material Didéctico y Laboratorio Virtual (enviado por el profesorado):

M. Lépez, J.G. Morcillo, E. Cortés, G. Morcillo. INGENIERIA GENETICA. LABORATORIO VIRTUAL DE IDENTIFICACION DE
TRANSGENICOS



Este material sera abonado por el alumno junto a la matricula del curso.

5. Atencion al estudiante

La comunicacion entre profesor y alumno se llevara a cabo a través del curso virtual, en los foros del equipo docente, por correo
electronico: biotecalimentos@ccia.uned.es, teléfono y correo postal.

Dispone de una pagina web, especifica del curso, en la que se incluyen enlaces, materiales complementarios, los cuestionarios de
evaluacion, videoconferencias y noticias.

http://www.uned.es/experto-biotecnologia-alimentos/

Horario de tutorias: lunes de 10 a 14 horas y jueves de 16 a 20 horas (excepto festivos y periodos de examenes de la UNED).

Dra. Gloria Morcillo Ortega. Catedratica de Universidad de Biologia Celular.
Despacho 228. Facultad de Ciencias, UNED.
Teléfono: 913987328

Correo electronico:biotecalimentos@ccia.uned.es

Dra. Estrella Cortés Rubio. Titular de Universidad de Bioquimica y Biologia Molecular
Despacho 232. Facultad de Ciencias, UNED.
Teléfono: 913988123

Correo electronico: biotecalimentos@ccia.uned.es

6. Criterios de evaluacion y calificacion

Para superar el curso se realizaran diversas pruebas de evaluacion a distancia. Consistiran en la resolucion de dos cuestionarios de
preguntas basicas relacionadas con el contenido del curso, para evaluar el nivel de comprension de los conocimientos adquiridos. La
realizacion de un laboratorio virtual de identificacion de alimentos transgénicos, y el envio de un cuestionario sobre el mismo.
Finalmente, la elaboracion y redaccion de un trabajo sobre un tema relacionado con los contenidos del curso, de libre eleccion entre
los temas ofertados por el equipo docente, en base a la dedicacion profesional o interés personal de los alumnos.

7. Duracion y dedicacion

Del 15 de enero al 17 de julio de 2014

8. Equipo docente



Director/a

MORCILLO ORTEGA, GLORIA

Colaboradores UNED

CORTES RUBIO, ESTRELLA

9. Precio del curso

Precio de matricula: 560,00 €.

Precio del material: 40,00 €.

10. Descuentos

10.1 Ayudas al estudio y descuentos

Se puede encontrar informacion general sobre ayudas al estudio y descuentos en este enlace.

Debe hacer la solicitud de matricula marcando la opcion correspondiente, y posteriormente enviar la documentacion al
correo: descuentos@fundacion.uned.es.

11. Matriculacion
Del 13 de septiembre de 2013 al 13 de enero de 2014.
Fundacion UNED
Francisco de Rojas, 2-2° Dcha
28010 Madrid
Teléfono: +34 913867275 / 1592
Fax: +34 913867279
http://www.fundacion.uned.es
Matriculacion y gestiones administrativas sobre el curso:

FUNDACION UNED


https://www.uned.es/universidad/inicio/estudios/formacion-permanente/ayudas-estudios.html
mailto: descuentos@fundacion.uned.es

12. Responsable administrativo

Negociado de Area de la Salud.



